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Le Supercassis est une recette deposee depuis 1933 par Vedrenne. 5)

En apéritif :

Blanc / Cassis

Mélécass' :

VEDRENNE;

Comment |'utiliser?

C'est aujourd'hui la creme de cassis la plus médaillee au monde.

|/5 de Supercassis, 4/5 de Bourgogne Aligote.
Sur les mémes proportions, vous pouvez associer votre Supercassis avec du
cremant, du champagne ou du vin rouge (appele Communard ou Cardinal).

Cassis Soda :
4cl de Supercassis, le jus d'un demi citron, le tout allonge
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|/5 de Supercassis, 4/5 d'eau de vie
lls peuvent se consommer aussi bien en aperitif qu'en digestif.

d'eau gazeuse fraiche, avec ou sans glagons.

Cassis Pamplemousse :
|/6 de Supercassis

|/6 de jus de cranberry et 4/6 de jus de pamplemousse rose.

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEUREUX POUR LA SANTE - A CONSOMMER AVEC MODERATION
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En entrée:

Avec du melon (a la place du porto), avec des betteraves rouges,
des oignons confits a la creme de cassis pour accompagner une
terrine ou un foie gras, ou encore sur des tartines de chevre frais.

En plat:

Porcelet, lapin, canard, gibier accompagné d'une sauce au cassis (cerf,
chevreuil, bécasse, sanglier) ou encore avec du chou rouge.

En dessert:

Fromage blanc, salade de fruits, poires pochées au vin rouge et a
la creme de cassis, soupe de fraises et melon a la creme de cassis,

diplomate a la creme de cassis, crumble.

Comment l'utiliser?

Le Marcassin, subtil mélange de Marc de Bourgogne et de creme

de cassis, se consomme nature et tres frais.

Son nom vient bien sur de sa composition (Marc et Cassis), mais
selon la legende, c'est un aperitif aphrodisiaque...

Et oui ! Sa consommation excessive rend cochon !

En apéritif ou en digestif :

Les deux fagons sont possibles puisqu’il contient du Marc et qu'il ne titre
qu'a 18%. L'ideal est de le consommer le plus frais possible.
Petit conseil : conservez-le au congélateur. Servi frappe, c'est excellent !

En cuisine:

Avec ce produit vous pouvez deglacer une poéle et travailler la sauce
de vos viandes.

Vous pouvez egalement le mettre dans du melon a la place du porto.
N'hesitez pas a le servir sur un sorbet citron vert pour revisiter le

trou bourguignon. Une derniere suggestion, faites-en |'accompagnement

de vos desserts au chocolat.



